nfotainment vom Femsten

Gestalten Sie den Nachmittag mit einem von zwei Informations- & Erlebnismodule*fiir.Jedermann
oder einem eigens fiir Jager zusammengestellten Fachmodul. Sie haben die Moglichkeit, sich Ihren
wilden Wandgenuss individuell zusammen zu stellen- ganz nach Vorliebe oder Wissensstand.

Qe Jato
Der HewiliGeN Jei

Einfiihrung in die Jagd
Revierrunde Teil 1
,,Die Aufgaben des Jagers*

Mittagssnack
Revierrunde Teil 2
,Jom Ansitz bis zum Schuss*
Live-Demonstration
,Wild zerwirken“

Einfiihrungindie Jagd
Revierrunde
,Yom Revier auf den Grill

Mittagssnack

Live-Demonstration
Handwerk Jagd

,,Bereit fiir Kiiche und Grill:

Wild zerlegen
und portionieren*

Das Modul

von Jdgern, fiir Jager

erhalten Sie hilfreiche Tipps
direkt aus der Jagdpraxis
erleben Sie verschiedene
Fachseminare wie z.B.
,,Der sichere & prazise Schuss*
von Stefan Mayer

weitere Themen auf Anfrage

M|t der Auswahl aus msgesamt \ner kulmanSc en Modulen

,
- -

eben Sie Ihrem WIl'den V_\Ialdgenuss die\-'.

individuelle Prigung und machen den Tag zum unvergesslichen Erlebnis fiir-atle Sinne. Ganz nach
Ihren Vorlieben konnen Sie sich entweder bei einem Dinner verwohnen lassen oder selber zur,Grill-
zange greifen - natiirlich unter der fachmannischen Anleitung unseres Feuerkochs Tom Heinzle. Oder
ist Ihnen eher nach Kostlichenkeiten aus Rauch und Luft? Dann erleben Sie die Vielfalt der Schinken
& Specke aus Wald & Flur. Egal, wie Sie sich entscheiden - Qualitat und Regionalitat stehen immer im

Vordergrund.

Wipes lrriten

Kulinarik der
Extraklasse

Erleben Sie Wildfleisch
von einer ganz neuen
Seite; auBergewohnliche
Genussmomente bei 6
Gangen vom Grill; fine
dining von wund mit
Grillprofi und Feuerkoch

kTom Heinzle /

“,w@z
RS
;< Das )

aullergewohnliche
Mitmacherlebnis

Gemeinsames Zubereiten
von 4 Gdngen vom Grill
unter  Anleitung  von
Grillprofi Tom Heinzle;
Tipps & Tricks aus Experten-
hand rund um die Zuberei-
tung von Wildfleisch auf

kﬁrill und Feuerplatte /

Wiper Speck
£ tnipes Cever

Wo Rauch ist,
ist auch Feuer!

Das Beste aus zwei Welten
- wilde Specke und Schin-
ken in Kombination mit
saftigem Wildfleisch vom
Grill; Schinken- & Speckse-
minar; 4 wilde gegrillte
Gange von Feuerkoch Tom

kl-leinzle /

2 [ecker - Der Peuily (intPe (fVALDGeNnSS

Ein kulinarisch-informatives Event rund um die Jagd und ums Grillen

Haben Sie Interesse? Vielleicht fiir Ihre nachste Abteilungsfeier oder als Teambuilding, als hoch-
wertiges Incentive oder als Fortbildung der anderen Art? Als individuelles Unterhaltungsangebot
fuir Ihre Gaste oder als ungewohnliches Gruppenerlebnis mit einer groBen Portion an Geselligkeit
und Infotainment?

Dann melden Sie sich vollig unverbindlich bei uns und wir besprechen gemeinsam, wie wir
Wilder.\Walder.Lecker - der feurig wilde Waldgenuss auch fiir Sie erlebbar machen.

WERK'308

Im kleinen Maierstal 3 | 78112 St. Georgen im Schwarzwald
post@werk308.de | 0171 22 10 308
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Ein kulinarisch-informatives Event rund um die Jagd und ums Grillen
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WilderWilder.Lecker - der feurig wilde Wald@enuss ist ein Bekenntnis zu Frische, Saisonalitat, ¥ ST IS gRig M B X > i
Nachhaltigkeit und Genuss - einfach die Wied€fentdeckung des (Schwarz)walds mit allen'Sinnen. E 1’ al ‘=5 ; = i &5
Wilder\Walder.Lecker steht fiir Ursprijnglichlfi t, Natur und Lebensqualitdt und ist die moderne :-.E %g L ; oy : g : 'y
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Wo und wie leben Reh und Wildsau eigentliéhﬁ_ g‘mr steht die moghile Jagd? All dies ist das : | : ! ? I 2 i 3
Revier von Fabian Bonecke, passionierter Jiger !'. mé'hr als zwei Jalgigehnten Jagderfahrung. Er ‘ s : : e | ! !
nimmt die Teilnehmer mit in seine Welt zwischen | (i} -;.'-,- — eine Riickbesinnung b T T L Y - &
auf das Handwerk unsere Altvorderen, auf das Ec’#( id das Gute @listderNatur. = o 9 -

Wilder.walder.lecker ist modular aufgebaut und}h
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anpassen Mlt einer Vielzahl von Informations- und’l(u' i /’@ ' . = | AT -
\ : 2 5 o : MATTHIAS NUSSBAUL _-"ﬁrlflexperte Metzgermelsterunc&lelschsommeller zeichnet fiir den kuli-
sensstand. 19 '- ( DER (SCHWARZ)WALD - unbekannter, mystischef Ort direkt vor der-Haustiit. Bei einer gemeinsamen : Y 1k v o -"mll der Veranstaltung verantwortlich: Fur den~ausgewiesenen Fachmann fiir Wildbretver-
3k " X '3 Revierrundé mit einem erfahrenen Jager lernén*Sie-den Wald nochmal von einer ganz anderen Seite s arbeitung steht der urspringliche Geschmack im Vordergrund. Erstklassige Rohstoffe sind dafiir die
kentien; sehen Dinge, an denen Sie-beim FamilienspaziergangrachtloS vorbeigegangen waren. Vor Grundvoraussetzung. Dabei beweisst Nussi, dass ,,erstklassig nicht unbedingt ,,exklusiv und teuer
Allem lernen Sie aber viel iiber die eigentlichen Bewohner, das Wild. Dabei erldutert Thnen unser jleich. [ \

bedeuten muss. Vielmehr kommt es ihm auf die richtige Auswahl, Regionalitat und bestmogliche
Qualitat an. Aber auch der Spa am Zubereiten darf bei Nussi nie zu kurz kommen. In entspannter
Atmosphare und in Kombination mit traditionellen Zubereitungsmethoden beweist er die Vielfalt des
Rohstoffs Wildbret. Ganz nach dem Motto: zurtick zum Wesentlichen!

Griinrock, warum es ein Privileg ist, mit Wildfleisch eines der hochwertigsten Lebensmittel tiberhaupt
gewinnen zu diirfen und was alles dazu gehort. Und da Zeigen besser ist, als nur dariiber zu reden, ring

z : sind Sie live dabei, wenn unser Fachmann ein Stiick Wild ,,aus der Decke schldagt” und zerlegt. ‘Weise niher.
Y




